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Matproduktion

600051

Box 205

178 23 Ekero

TAPPSTROM 2:56

Tappstromsskolan, kontrollrapport

Nina Avarn fran miljéenheten genomforde den 25 augusti 2022 en oanmald kontroll
av Tappstromsskolan. Narvarande fran verksamheten var Jessica Danielsson.

Syftet med kontrollen var att utfora ordinarie kontroll for att sdkerstilla sikra och
redliga livsmedel.

Vad som kontrollerats

Administrativa krav .
Specialkost - Forvaring samt

rutiner for beredning och

tillagning. .
Sparbarhet for specialkostravaror.
Grundforutsittningar; hygien,

rengoring, personlig hygien,
temperaturer i kyl och frys.

Uppfyllande av temperatur-

riterier; varmhallning.

Avvikelser

Hygienisk torkning - Torkpapper
saknades vid ett handtvattstall i
koket.

Kottgryta hade en temperatur pa
+53°C i varmeriet som inte holl
rekommenderad varmhallnings-
temperatur. Skolkoket har en
faststilld varmhallnings-
temperatur pa minst +60°C.
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Avvikelser, lagkrav och uppfoljning

®

Avvikelse 1

Vid kontrollen uppmarksammades foljande avvikelser:

Handtviittstill saknade torkpapper: Vid kontrollbesoket

noterades att foretaget hade glomt fylla pa torkpapper vid ett

) handtvattstall i koket. Vid koksarbete dar personal hanterar

oforpackade livsmedel ska det finnas torkdukar for en hygienisk

torkning av hander i samband med handtvattning.

Lagkrav: Det skall finnas ett adekvat antal lampligt placerade och

®) utformade handtvattstill. Handtvittstall ska ha varmt vatten och kallt
rinnande vatten, material for handtvattning och for hygienisk torkning

Forordning (EU) 852/2004, bilaga II, kapitel 1, punkt 4.

@ Uppfoljning: Kokspersonal hamtade torkpapper fran forradet och

llde pa i torkanordningen med en gang.
‘_ Avvikelse 2

Kottgrytan i virmeriet visade for lag varmhallnings-

temperatur: Kottgryta i virmeriet hade en kiarntemperatur pa

® +50.3°C (miljoenhetens termometer) respektive +53°C (skolans
termometer), vilket inte holl rekommenderad

varmhaéllningstemperatur. Skolkoket har en faststalld

varmhallningstemperatur pa minst +60°C.

Lagkrav: Livsmedel, i vilka sjukdomsframkallande mikroorganismer

kan forokas eller gifter kan bildas, far inte forvaras i temperaturer som

® kan innebéara hélsofara. Det géller sdval rdvaror som halvfabrikat och
fardiga produkter. Forordning (EU) 852/2004, bilaga II, kapitel IX,
punkt 5.

@ Uppfoljning: Avvikelsen ska f6ljas upp med en extra kontroll pa plats

vid senare tillfalle.

Ytterligare upplysningar

Miljoenheten kommer att boka en foranmald revision med

koksansvariga, for att kontrollera kokets rutiner for tillagning,
varmhaéllning, nedkylning och ateruppvarmning och hur de uppfyller

livsmedelslagstiftningens krav pa temperaturkriterier baserade pa
HACCP-grundade forfaranden.

Ovrig information

Skolkoket ska skicka in de skriftliga rutiner som ska kontrolleras pa den féranmélda
revisionen som kommer att ske i kommunhuset dér representanter frn skolkoket, ansvarig
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rektor och/eller ansvariga pa barn och utbildningsférvaltningens matproduktion moter
ansvariga fran miljéenheten.

Uppfoljning av avvikelser

Miljoenheten gor uppfoljande kontroller av avvikelser for att se till att
livsmedelslagstiftningen f6ljs. Lagstiftningens mal kan uppfyllas pé olika sétt. Darfor kan det
ocksa finnas olika sitt att atgérda avvikelser. Vid en uppfdljande kontroll ska foretagaren
kunna visa att lagstiftningens mal &r uppfyllt. Nar myndigheten gor en extra kontroll, utover
ordinarie, for att folja upp avvikelsen méste foretagaren betala en avgift pa 1 380 kr/timme
enligt Ekero kommuns taxa for offentlig kontroll av livsmedel. Om myndigheten
kommer fram till att lagstiftningen inte foljs kan myndigheten fatta beslut om till exempel
forelaggande eller forbud. Det ar verksamhetsutovarens ansvar att lagstiftningen
efterlevs, samt att atgirda brister fran gillande lagstiftning utan vidare uppmaning.

Synpunkter och fragor

Ni har mojlighet att lamna synpunkter pa eller stélla fragor om innehallet i rapporten inom tva
veckor. Mejla till miljoenheten@ekero.se eller skriv till Miljoenheten, Ekeré kommun, Box
205, 178 23 Ekerd. Ange kontrollrapportens drendenummer.

Information om kontroll, regler och avgifter

Miljoenheten kontrollerar att foretag foljer livsmedelslagstiftningen. Innehéllet 1
kontrollrapporten aterger endast resultatet av det som kontrollerats. Det dr inte en bedomning
av hela verksamheten. Information om lagar, regler och branschriktlinjer for hantering av
livsmedel finns pa webbplatsen www.livsmedelsverket.se.

Med vinlig halsning

Nina Avarn
Miljoingenjor

Denna handling har signerats digitalt och saknar darfér namnunderskrift.

Kopia: jessica. danielsson@ekero.se
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