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Kontroller genomférdes av de av verksamheternas processer som angivits i den av
kommunstyrelsen antagna internkontrollplanen for Ekero Kultur. Under aret
genomfordes darfor 1) kontroll av produktionens avtalstrohet, 2) kontroll av att
rutiner och regler i det strategiska brandskyddsarbetet efterfoljs 3) att produktionens
verksamheter efterlever de riktlinjer som finns for hantering av livsmedel och
sakerhetsrutiner samt 4) eventuella risker i forhallande till besokare i
verksamheternas lokaler och hur dessa kan minimeras. Internkontrollen, resultat och
slutsatser redovisas nedan.

1) Kontroll av produktionens avtalstrohet

Bakgrund Kontroll gors av att produktionens resultatenheter anvander sig av
upphandlade foretag vid inkop, konsultinsatser mm. Kontrollen gors i form av
stickprov.

Kontroll: med stod av upphandlingsavdelningen gjordes stickprov i samtliga
produktionens verksamheter och betalda fakturor kontrollerades mot kommunens
upphandlingsregister.

Resultat: En sammanvagning av stickprovskontrollen visade att Produktionens
avtalstrohet ar relativt hog. I jamforelsen mellan vardet av inkop fran leverantorer
med avtal och virdet av inkop fran leverantorer utan avtal, visar det sig att det storsta
vardet ar inkop hos leverantorer med avtal, motsvarande 62,9 %. Produktionens olika
resultatenheter uppvisar generellt hog avtalstrohet, med nagot undantag. Det finns
dock mojliga felkillor i matningen. Fortsatta stickprov tar hansyn till dessa.
Slutsats: Resultatet av stickprovet ar tillfredsstéallande, produktionen uppvisar hog
avtalstroget, men det finns anledning att fortsatt folja utvecklingen och genomfora
fortsatta kontroller.

2) Kontroll av att rutiner och regler i det strategiska brandskyddsarbetet
efterfoljs

Bakgrund: Samtliga resultatenheter har upprattat SBA enligt anvisningar och regler.
Tillampningen maste dock sidkerstéllas. For detta andamal gors kontroll av SBA-
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dokumentation och brandsyn i verksamhetens lokaler dar brandredskap,
utrymningsplan och utrymningsvagar samt medarbetares kunskaper kontrolleras.
Kontroll: Resultatenhetschefer kontrollerade det strategiska brandskyddsarbetet
genom besok i varandras lokaler och upprattade darefter protokoll med kommentarer
och forbattringsforslag.

Resultat: I samtliga kontroller kunde konstateras att det strategiska
brandskyddsarbetet foljs och regelverket efterlevs. Mindre felaktigheter eller brister
kunde konstateras, men dessa avhjalptes i anslutning till kontrollen, genom
felanmalan eller pa annat satt.

Slutsats: Resultatet ar tillfredsstillande

3) Livsmedelshantering: hygien och utbildningar; efterlevnad av riktlinjer

Bakgrund: Produktionen har i sin professionella livsmedelshantering ett omfattande
lagstadgat regelverk att tillampa for att dagligen kunna garantera en hygienisk och
siaker livsmedelshantering, kunskap om och deklaration av innehéll, bl.a. ravaror som
innebar risk for allergier eller intoleranser etc. Produktionen har dven tagit fram
interna regler for livsmedel. For att sakerstalla att regelverken foljs gors en oanmald
kontroll under aret i respektive Resultatenhet. Kontrollen utfors av RE:chef
Ekebyhovs Slott och rapporteras till Produktionschef.

Kontroll: Livsmedelshanteringen i RE: Ekebyhovs Slott foljer det omfattande
regelverk som finns for omradet, och chef for verksamheten har darmed solid
kunskap inom omréadet. Med hjalp av den kunskapen och erfarenheten formulerades
nio fragor till produktionens resultatenheter, med fragor om hygienrutiner, kunskap
om allergener och intoleranser, publicering av innehallsdeklaration mm. Fragorna
besvarades av resp resultatenhetschef och svaren sammanstilldes av produktionschef.
Resultat: Kunskaper om och rutiner for livsmedelshantering varierar stort inom
produktionens enheter. Re: Ekebyhovs Slott foljer fullt ut befintligt regelverk och
instruktioner, men ovriga enheter inom produktionen uppvisar olika brister, vilket
kan innebara risker for besokare och elever.

Slutsats: Resultatet ar inte tillfredsstillande. Chef for resultatenhet dar det pavisats
brister i rutiner och tilliampning har uppdraget att snarast aterkomma till
produktionschef med handlingsplan for att komma tillrdtta med de uppenbarade
bristerna.

4) Risker i forhallande till besokare i verksamhetslokalerna

Bakgrund: I vissa av produktionens verksamhetslokaler: Kulturskolan och
Fritidsgardarna, far normalt bara inskrivna elever, barn och ungdomar samt egen
personal vistas, detta for barnens och ungdomarnas sakerhet. Ocksa i andra av
verksamhetens lokaler, som ar av mer offentlig karaktar, tillampas ett forhéllningssatt
och regelverk for att farliga eller storande situationer inte ska uppsta. Aven
overfallslarm och rutiner vid hotfulla situationer kontrolleras.
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Kontroll: Resultatenhetschefer kontrollerade sikerheten genom besok i varandras
lokaler och upprattade darefter protokoll med kommentarer och forbattringsforslag
Resultat: rutinerna for sikerhet i verksamhetslokaler varierar relativt mycket mellan
produktionens olika verksamheter. Generellt finns en stor medvetenhet om vardet av
rutiner for att hoja sakerheten, men framtagna rutiner finns bara i vissa
resultatenheter, och likadant ar det med efterlevnaden: vissa tillimpar rutinerna bara
till del, andra enheter tillampar sina rutiner fullt ut.

Slutsats: Resultatet ar inte tillfredsstillande. Chef for resultatenhet dar det pavisats
brister i rutiner och tilliampning har uppdraget att snarast aterkomma till
produktionschef med handlingsplan for att komma tillrdtta med de uppenbarade
bristerna.
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